
Settimana Europea dei Parchi 2023 
Parco Naturale Regionale dei Castelli Romani  

Rocca di Papa 
 

Domenica 28 maggio 
Parco pubblico La Pompa - Campi d’Annibale 

 
Dalle 10,00 alle 20,00 - Laboratori per famiglie e bambini  

 

Il mondo dei Parchi   

 

Riviera di Ulisse “Il mondo delle api con alveare didattico”  

Parco Monti Ausoni Lago di Fondi “Aperitiamo: l’agrobiodiversità a portata di mano” 

Parco Bracciano-Martignano “Dalla caccia alla raccolta” “Tiro con l’arco” 

Parco Monti Lucretili “L’assaggio dell’olio” 

Riserva Selva del Lamone “La bottiglia Ecosistemica - Il bosco del Lamone - Vita sulla pietra” 

Parco Monti Aurunci “La lavorazione della stramma”  

Riserva lago di Posta Fibreno “La scatola misteriosa”  

Riserva della Duchessa “Conosci la riserva???” 

Parco dei Castelli Romani “Il kamishibai - Lo zaino del guardiaparco” 

Grotte di Falvaterra “La vita senza il Sole” 

 

Le Associazioni 

Gecologia “Piccoli scienziati alla scoperta della biodiversità” 
Madre talea “Bombe di semi” 
Natura mediterraneensis “Il mondo dei Funghi” 
Mille e una notte “Insetti del mondo” 
G.e.a.“L’albero della Biodiversità” 
Naccari “Le api: sentinelle a difesa della biodiversità” 

 

Altri eventi 

Ore 10,30 Passeggiata nei boschi di Rocca di Papa 
Ore 11,00 Visita guidata alla Fortezza alla scoperta della diversità del passeggio 
Ore 11,00 “È ora di piantarli!!! e Liberarli!!!” Piantumazione alberi e rilascio in natura di animali 
selvatici con i bambini 
Ore 12,00 Viaggio sensoriale dei Castelli Romani degustando vini Reservin e prodotti locali Natura in 
Campo 
(Cantine: Iacoangeli, Cantina Amena, Villa Cavalletti, Omina Romana, De Santis, Marco Serra, Pane Velletri Dop 
e Ciambelline al Vino forno Passeri, Cioccolata Trappisti, Olio frantoio Salimei, Salumi norcineria Testa) 

Ore 15,00 Presentazione della “Guida al Cammino della Transumanza Laziale” progetto S.C.U. 
Ore 15,30 Il flauto magico “Con i piedi per TERRA!” Attività laboratoriale e di festa per tutti in cui si 
sperimenteranno canti e danze tipiche del     territorio 
Ore 16,00 Viaggio sensoriale dei Castelli Romani degustando vini Reservin e prodotti locali Natura in 
Campo 
(Cantine: Iacoangeli, Cantina Amena, Villa Cavalletti, Omina Romana, De Santis, Marco Serra, Pane Velletri Dop 
e Ciambelline al Vino forno Passeri, Cioccolata Trappisti, Olio frantoio Salimei, Salumi norcineria Testa) 

Ore 17,30 Passeggiata nei boschi di Rocca di Papa 
Ore 18,30 Ensamble musicale: MeRitmiRi Meridione ritmi e riti con i passi della Tradizione danze 
popolari 

 



 

Il mercato dei prodotti Natura in Campo 

Tutta la giornata dalle 10,00 alle 20,00 

Frantoio Salimei  
Olio extra vergine biologico crema di olive, condimenti a base di olio evo, conserve 
 
Pagnani Tartufi 
Prodotti con tartufo 
 
Etica Food 
ciambelle al vino – ciambelle al vino moscato di Terracina - ciambelle con l’anice – mostaccioli – tozzetti 
 
Antico forno Forno 'gnese de Rosarella 
pane pizza e dolci 
 
Cibaria  
Pecorino romano 
 
Il Vulcino 
Olio EVO, asparagi, aglio nero bio 
 
Soc. Coop. Mucilla 2004 
Liquore di genziana, liquori alle piante ed alle erbe e grappe  
 
Natoni Claudia 
Peperone biologico, Peperone Secco, composte e creme di ortaggi frutti di bosco  
 
I vini del progetto Oenomed - Reservin 
Cantine: Iacoangeli, Cantina Amena, Villa Cavalletti, Omina Romana; De Santis, Marco Serra 
 


