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Art. 1 – Enti organizzatori

Il Concorso è promosso dal Parco Naturale dei Monti Aurunci, in collaborazione con l’Associazione Assaggiatori 
Produzioni Olivicole Latina (CAPOL).

Art. 2 – Scopi

Il Concorso si propone di valorizzare i migliori oli extravergini di oliva prodotti nel territorio del Parco e nei comuni 
limitrofi, stimolare gli olivicoltori al miglioramento qualitativo, promuovere il consumo consapevole e sostenere la 
tutela del paesaggio olivicolo tradizionale.

Art. 3 – Partecipazione

La partecipazione è gratuita e riservata agli olivicoltori produttori di olio in proprio, singoli o associati, che abbiano 
prodotto olio extravergine nei comuni indicati nell’Avviso pubblico. Ogni olivicoltore potrà partecipare con un solo 
campione di olio.

Art. 4 – Comitato organizzatore

Il Comitato organizzatore, composto da rappresentanti del Parco e del CAPOL, cura l’organizzazione del Concorso e 
ne garantisce il regolare svolgimento.

Art. 5 – Giuria

I campioni saranno sottoposti a esame organolettico (panel test) da parte di una Giuria nominata dal CAPOL e 
composta da assaggiatori qualificati iscritti agli elenchi regionali e nazionali, coordinati da un Capo panel riconosciuto 
dal MASAF. Il giudizio della Commissione è definitivo e inappellabile.

Art. 6 – Presentazione dei campioni

Le modalità di presentazione delle domande sono indicate nell’Avviso pubblico. I campioni dovranno essere 
consegnati entro il 10 dicembre 2025 presso il Vivaio del Parco Naturale dei Monti Aurunci, Via Civita Farnese snc, 
04020 Itri (LT).
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Art. 7 – Valutazione

I campioni saranno valutati in forma anonima. Le operazioni di anonimizzazione saranno curate dagli Uffici del Parco. 
La valutazione avverrà secondo le modalità previste dal Comitato organizzatore e sarà redatto apposito verbale di 
giudizio firmato dal Capo Panel.

Art. 8 – Esito della valutazione

Il punteggio finale sarà determinato dalla media aritmetica dei giudizi espressi dai membri della Commissione. Non 
saranno pubblicate graduatorie con punteggi, ma solo l’elenco dei partecipanti e dei vincitori.

Art. 9 – Premi

Sono previste tre categorie di riconoscimenti:

    • Aziende confezionatrici ed etichettatrici;

    • Piccole produzioni;

    • Premio speciale “Aurunco”.

Possono inoltre essere assegnate menzioni speciali per oli di particolare pregio. I premi hanno natura simbolica e 
non economica.

Art. 10 – Premiazione e comunicazione

La cerimonia di premiazione si terrà domenica 14 dicembre nella sala consiliare del comune di Itri. Dell’esito del 
concorso sarà data ampia diffusione tramite i canali informativi del Parco e della stampa locale.

Art. 11 – Disposizioni finali

Non sono ammessi al concorso oli provenienti da aziende condannate con sentenza passata in giudicato per frodi o 
sofisticazioni. Le aziende vincitrici potranno menzionare il riconoscimento ottenuto con la dicitura:

“Vincitore dell’anno 2025 del Concorso L’Oro Verde del Parco”.

Il trattamento dei dati personali avverrà nel rispetto del Regolamento (UE) 2016/679 (GDPR).

Campodimele, 10/11/2025

Il Direttore 
Giorgio De Marchis


