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FESTIVAL DELLOLIO E
DELLIDENTITA AURUNCA

“L'Oro verde del Parceo”

Il Parco Naturale dei Monti Aurunci indice il 7° Concorso “L’Oro Verde del Parco — Premio
Aurunco”, iniziativa volta alla valorizzazione dei migliori oli extravergini di oliva prodotti nei
territori del Parco e dei comuni limitrofi.
Il concorso promuove la qualita, la tipicita e la sostenibilita della produzione olivicola locale,
nonché la diffusione di pratiche agricole virtuose e rispettose dell’ambiente.
La partecipazione & gratuita ed & aperta a tutti gli olivicoltori produttori di olio in proprio,
singoli o0 associati, che abbiano prodotto olio extravergine di oliva nella campagna olearia
2025/2026 nei seguenti Comuni:

« Provincia di Latina: Lenola, Monte San Biagio, Fondi, Campodimele, Gaeta, ltri,
Formia, Spigno Saturnia, Minturno e Castelforte

* Provincia di Frosinone: Esperia, Pico, Ausonia e Pontecorvo.

DOMANDA DI PARTECIPAZIONE

Nel periodo compreso tra il 10 e il 30 novembre 2025, i partecipanti dovranno
trasmettere la domanda di partecipazione, predisposta dall’Associazione CAPOL,
esclusivamente tramite posta elettronica all’indirizzo  capol.latina@gmail.com.
Il modulo di domanda sara disponibile presso i frantoi convenzionati e sul sito del Parco

Naturale dei Monti Aurunci.

CONSEGNA DEI CAMPIONI

| campioni di olio dovranno essere consegnati entro e non oltre il 10 dicembre 2025 presso
il:

Vivaio del Parco Naturale dei Monti Aurunci

Via Civita Farnese snc — 04020 lItri (LT)
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Le modalita di consegna sono le seguenti:

* Le aziende che confezionano con etichetta e risultano iscritte alla Camera di
Commercio potranno partecipare con tre bottiglie, di capacita non inferiore a 0,50 litri,
confezionate a norma di legge.

« | produttori che non confezionano con etichetta (piccole produzioni) dovranno
partecipare consegnando due campioni di olio, in contenitori forniti dall’Associazione e
disponibili presso i frantoi, di 0,50 litri ciascuno, provenienti da partite non inferiori a 50
chilogrammi di prodotto.

Le modalita tecniche di presentazione dei campioni e i criteri di valutazione sono specificati

nel Regolamento allegato, che costituisce parte integrante del presente Avviso.

PREMI
La Commissione di assaggio, composta da esperti assaggiatori riconosciuti e coordinati
da un Capo panel, designera i vincitori nelle seguenti categorie:

- Aziende confezionatrici ed etichettatrici: i primi due classificati che avranno ottenuto
il punteggio piu elevato;

* Produttori non confezionatori (Piccole produzioni): i primi due classificati;

« Premio speciale “Aurunco”: assegnato al produttore che si distinguera per equilibrio,
armonia e complessita del proprio olio extravergine di oliva.
A tutti i partecipanti sara rilasciato un attestato di partecipazione.
La cerimonia di premiazione si domenica 14 dicembre a ltri nella sala consiliare, alla

presenza di operatori del settore, autorita e rappresentanti della stampa.

INFORMAZIONI

Per informazioni e chiarimenti: ~ Parco Naturale dei Monti Aurunci
www.parcoaurunci.it
info@parcoaurunci.it
capol.latina@gmail.com
telefono 3291099593

www.capol.it
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