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CORSO DI APICOLTURA ORIENTATIVA

PROGRAMMA

Il corso di “Apicoltura Orientativa” sara svolto presso la sede decentrata del Parco
Regionale dei Castelli Romani sita in Via Calabria snc, localita Vivaro in Comune di Rocca
di Papa (RM).

Le esercitazioni pratiche verranno realizzate presso gli apiari presenti nel bosco di proprieta
dell’Ente Parco in localita Colle Trinciotto, Rocca Priora in collaborazione con la societa
Nectaris.

Lezione n.1 ore 16,30-19,30 — 26.03.2019
LE API

- La societa delle api

- Anatomia e morfologia dell’ape

- Ciclo vitale

- Ciclo biologico

- Ciclo riproduttivo

- Collocazione dell’apiario

Lezione n.2 ore 16,30-19,30 — 28.03.2019

LE ATTREZZATURE APISTICHE

- | vari tipi di arnie

- Gli attrezzi dell’apicoltore e dispositivi di protezione individuale (DPI)
- Attrezzatura di laboratorio

- La cera

Lezione n.3 ore 16,30-19,30 - 02.04.2019

LE PIANTE MELLIFERE

- Le piante mellifere piu importanti

- Botanica e tecniche di coltivazione delle principali piante mellifere

Lezione n.4 ore 16,30-19,30 - 04.04.2019

IL MIELE BIO

- Riferimenti normativi per 1’allevamento apistico in regime biologico
- Prodotti sanitari ammessi nel regime biologico

- Gestione dell’apiario bio




LEZIONE PRATICA SUL CAMPO - 10,00-13,00 - 06.04.2019
- Controllo dello stato di salute dell’arnia

- Controllo delle scorte

- Individuazione della Regina e delle celle reali

- Controllo della covata

Lezione n.5 ore 16,30-19,30 — 09.04.2019

GESTIONE DELL’APIARIO

- Le buone pratiche apistiche (B.P.A.)

- Apicoltura Stanziale e Nomadismo

- Controllo delle sciamature e moltiplicazione delle famiglie
- Gestione delle famiglie orfane

Lezione n.6 ore 16,30-19,30 — 11.04.2019

I PRODOTTI DELL’ALVEARE

- Miele: proprieta organolettiche, fisiche e alimentari
- Difetti del miele

- Il polline

- La propoli

- La pappa reale

- Sottoprodotti: idromele e aceto

LEZIONE PRATICA SUL CAMPO 10,00-13,00 — 13.04.2019
- Controllo del peso delle arnie

- Posizionamento dei fogli cerei da nido e da melario

- Posizionamento dei melari

- Controllo e prelievo dei melari

Lezione n.7 ore 16,30-19,30 — 16.04.2019

LE PATOLOGIE ED | NEMICI DELLE API
- Varroasi

- Aethina tumida

- Vespa velutina

- Nosema ceranae

- Peste americana

Lezione n.8 ore 16,30-19,30 — 18.04.2019

IL LABORATORIO PER LA SMIELATURA

- Attrezzature per I’estrazione del miele

- Maturatori e filtri

- Invasettamento

- Caratteristiche igienico-sanitarie del locale di smielatura, normativa di riferimento
- Misura dell’umidita del miele: attrezzature

- Normativa vigente sull’etichettatura del miele

- Conservazione dei melari e del miele




