
 

All. sub “B”   

 
 
 

 
ANAGRAFICA 

 
Ragione sociale: _______________________________________________________________ 

 

Sede legale: 

 

Via____________________________________________________________ 

 Città e Cap____________________________________ Provincia (__) 

 

Tel  

 

_______________ 

 

Fax  

 

_______________ 

 

Mail  

 

_______________ 

 

Sito web  

 

_____________________________ 

 

n. dipendenti 

 

_______ 

    

n. posti letto _______ 

 

n. coperti 

 

_______ 

 

Attività agricola (specificare tipo di attività)_____________________________________________

 
 
 

 

 

Timbro e firma del responsabile



 

Requisiti per la selezione (60 punti) 

Quando il criterio non è applicabile alla vostra struttura scrivete NA – il punteggio viene assegnato pienamente ad ogni risposta 

affermativa 

 

Domanda Risposta  Punteggio  

 

 

   

Il vostro sistema di riscaldamento è autonomo? Si □ No □  2 

     

La vostra caldaia e il vostro impianto di 

condizionamento sono sottoposti a manutenzione 

periodica da parte di un tecnico qualificato? 

Si □ No □  3 

     

Il contratto di fornitura di energia elettrica assicura 

che una percentuale di energia fornita non inferiore al 

50% è prodotta da fonte rinnovabile ? 

Si □ No □  3 

     

La vostra struttura è costruita o ristrutturata tenendo 

conto di criteri ecologici e di efficienze energetica? 

Si □ No □  3 

     

I dispositivi per il riscaldamento sono ad esclusivo 

servizio di zone chiuse? 

Si □ No □  2 

     

Nelle toilette della vostra struttura sono istallate uno 

sciacquone a doppio flusso? 

Si □ No □  3 

     

Nella vostra struttura vengono impiegati prodotti per 

l’igiene del corpo in confezioni multi dose? 

Si □ No □  2 

     

Nella vostra struttura vengono impiegate 

esclusivamente stoviglie lavabili (bicchieri, piatti, 

posate)? 

Si □ No □  2 

     

Nella vostra struttura è disponibile uno spazio 

separato per fumatori? 

Si □ No □  2 



 

     

Nella vostra struttura sono disponibili dispositivi per il 

monitoraggio dei consumi elettrici ed idrici (contatori 

in grado di mostrare il consumo in Kwh o in litri)? 

Si □ No □  3 

     

La vostra struttura è dotata di un impianto fotovoltaico 

o di un impianto idroelettrico locale o di generazione 

di elettricità dal geotermico, da biomasse o 

dall’energia eolica che fornisce o che è destinato a 

fornire almeno il 20 % del consumo annuo 

complessivo di elettricità? 

Si □ No □  5 

     

La temperatura in ogni area comune e stanza può 

essere regolata in maniera autonoma? 

Si □ No □  5 

     

Nella vostra struttura sono disponibili tecnologie che 

consentono il riutilizzo dell’acqua o l’impiego di 

acqua piovana per scopi non sanitari? 

Si □ No □  5 

     

Nelle aree esterne sono impiantati alberi o siepi ? Si □ No □  1 

     

Effettuate compostaggio? Si □ No □  5 

     

Lo scarico della vostra struttura è allacciato in 

fognatura? (se no, specificare il tipo di scarico) 

 

Si □ No □  1 

Nella composizione del vostro menù tenete conto 

delle referenze agroalimentari locali? 

Si □ No □  3 

     

Nella composizione del vostro menù tenete conto 

delle referenze agroalimentari biologiche? 

Si □ No □  3 

     

Tra i vostri fornitori ce ne sono di certificati UNI EN 

ISO 14001:2004 o EMAS? 

Si □ No □  2 



 

 

 

    

La vostra struttura è certificata UNI EN ISO 

14001:2004 o EMAS (reg UE 1221/09) 

   5 

     

 

 

 Breve descrizione delle iniziative rivolte alla promozione dell’area protetta (distribuzione carte 

sentieri, accompagnamento presso percorsi, ecc) in cui ricade la vostra struttura o delle azioni di 

sensibilizzazione ambientale che svolgete (messa a disposizione di biciclette, trasporto elettrico, 

ecc) (10 punti) 

 

 

 

 Elencare i corsi di formazione o seminari o meeting ai quali si è preso parte inerenti la 

qualificazione ambientale dell’offerta turistica o più in generale temi inerenti le certificazioni o 

lo sviluppo sostenibile  (2 punti per corso generico, 3 punti per corso riconosciuto dalla regione 

o promosso da organismi pubblici, fino ad un massimo di 10 punti) 

 5 punti per corsi di più giorni riconosciuti dalla regione o promossi da organismi pubblici 

 3 punti per corsi di 1 giorno riconosciuti dalla regione o promossi da organismi pubblici 

 2 punti corsi generici 

 1 punto partecipazione a seminari 

 

 


